
MARABOT.

Fichier Choisel Jean-Louis-2003©.

Pastel et photos Choisel jean-louis©2003.

ORIGINE : Obtention de m.Legrand, en 1868, à Yvetot, Seine-Maritime. Cultivée aussi en
Calvados, Eure , Orne, Seine-Maritime, Somme.

SYNONYMES : 

MATURITE de brassage:  Janvier.

FORME : Grosse. Plus large, sphéroïdale plus ou moins plate. Pourtour assez régulier.

EPIDERME : Jaune verdâtre, lavé voilé ou non de carmin à l’insolation (Lecoeur : lavé de
carmin), traces fauves. Lenticelles fauves.

CUVETTE du PEDONCULE : Etroite, peu profonde, fauve dépassant largement.

PEDONCULE : Très variable (court, ne dépasse pas le sommet sur fruits observés).

CUVETTE de L’ŒIL : Peu profonde à moyenne, peu large, côtelée, plissée, éventuelles.
Parfois traces fauves .

L’ŒIL : Gros, clos, cerné de traces noires(LECOEUR).

CHAIR : Blanchâtre, douce, amère, bien ferme, parfumée et finement aromatique, à jus bien
coloré et un peu amer. Densité du moût(Lecoeur) : 1067 à 1097. Cidre de bon goût et de
bonne conservation.

CRITERE SPECIAL :



LOGES :En goutte d’eau, moyennes, pas hautes, closes, non feutrées, non fendillées.

EPOQUE DE FLORAISON : 20 avril au 28 mai dans l’Orne.

OBSERVATIONS : Arbre convenant très bien en terres argilo-siliceuses. Très rustique, très
vigoureux, très fertile. Port arrondi à branches horizontales.

REFERENCES : Fiche pastel et photos de Choisel jean-louis.Fruits envoyés par Claude
DESCROIX trésorier de l’Association Pomologique de Haute-Normandie, ROUEN, 76100,
président Joël  HAUVILLE.

BIBLIOGRAPHIE : Pomone Nouvelle, E.Lecoeur, 1914.Vimoutiers, Orne. Alfred Nomblot
« Traité d’arboriculture fruitière… », p.260, Vers 1934-1940, Bourg-la-Reine.

 


